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13.

, , ,
.

- , .
, :

, ,
.

, .
, ,

: , , ,
.

13.1.  

 (Ober kellner) 
.

,
. ,

,
.

, .
.

 ( , ).
, ,

, . .
,

. .
. , .

, .
,

.
, .

. ,
. .

.
 - .

.
, ,

, .
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, ,
,

.
, :

,
: , ,

, ,
.

13.2.  

.
, ,

 ( , , ,
, .). 
,  - 

. , ,

.
,

 (Etages service). :
( , ), ,  - , ,

 - .
,

, , .
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.
,

. ,
.

,
. ,

.

.

 (
). ,

, .
 ( ).

, .
, ,

, , .
.

,
, , .

.
,

. . ,
 - .

 ( ), .
.

, .
, , .

. , ,
 „ “ .

.
, , .

.
.

, .
. ,

. , ,
, .

,
.  - 

,
. .

.
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, ,
, , .

, , .
, ,

( ).
. , .

!
, .

.
, , , .

,
,

, ,
.

, :

. ,
. :

, ,
, ,

 ( ).
: , ,

,
. ,

,  „ “
( ). , .



199 

, , , .
, ,

,  - . ,
. : , ,

, , ,
, .

. ,
, ,

. ,
. , ,

. , ,
.

, . ,
.

13.3.  -

 (Manager) ,
,

, .
.

,  (room 
service). , .

 „ “. 
 (Banqu t Manager)

.
 ( ). ,

,
,

. ,
 ( , , - ,

) .
.

 (First Head Waiter)
, , .

 ( ).
.

,
. .

 (Head Waiter) .

. .
. .
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, , ,
, , .

.

,
.

. ,
.

;  (
). ,

, , .
 -  (Winebutler)

. ,
, . ,

, ( ), ,
.

. ,
 ( )  „ “ (

) .   
:
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 (Trancher)
,  (Dumb Waiter), 

, , ,
.

.
 (Captain, Hostess) ,

„ “,  „ “.
.

.

13.4.  

, -
. ,

:
1.  ( );
2.  ( );
3.  ( ).

: -
, , , - , -

, - , - .

.
,

,
.

,
,

.
.

, ,  - 
.

, ,
, ;

, .
,

,
, .

,
.

. ,
.
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. , ,
,  ( ), .

,
.

, ,  (
), , ,

, , .

,  ( ). 
.

:

 ( ).
 - 

: .
.

; ; ; ;
, .

.
-

.
,

.
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 - :

:
, - - .

 - :
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( ).
- :

, ,
.

- ,
,
.

 - 
.

13.5.  

,

.

:

. 6,00-14,00 12,00-16,00
12,00-22,00

15,00-22,00

1.  09.11.2009. 5,6 1,2 4,7 3 
2.  10.11.2009. 4,3 5,6 2,1 7 
3.  11.11.2009. 1,7 3,4 5,6 2 
4.  12.11.2009. 6,2 1,7 3,4 5 
5.  13.11.2009. 3,5 6,2 1,7 4 
6.  14.11.2009. 7,4 3,5 6,2 1 
7.  15.11.2009. 3,2 7,4 1,5 6 

:
,  ( ),

 (  - ), , , , ,
,  (

), .

, .

13.6.    „à la carte“ 

 „à la carte“ - .
 cocktail party, 

 buffet- , .
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 „À la carte“ 
,

.12

,
,

.13

.14

,
, , . ,

 ( ) ,
.

,
.15

,
. ,

, .
,

.
 - „à la minute“ -

, -
.

, ,
.

 (
, ), ,

.
, ,

,
, , , , ,

.  „à la carte“ ,
.

12

, , 1996. .
13 : 1. 

; 2. .
14 . ,  - , , 1997. .
15 , ,

1996. .  41-71 .
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, .
 „à la carte“ .

.
 40°C, 

. :
, , „ “ - „cloches“ .

.

, ,
, - ,

. ,
.16

.
, .

13.7.  -
„Table d' hôte“ 

 20. 
 12,00  14,00 

. . „ “, „CAPTAIN“ ,
- .  - 

. .
, - , -

.
 „table d' hôte“ .

,
, , . .

 ( )
, , .

- ,
, , ,

.

16

, 1996. , 71-76 . - , ,
,  15-23 .
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,
„à la carte“- .

 7,00-9,00 ,
 12,00-14,00  19,00  21,00 .

, „à la carte“ 
 ( ),

, , .
,

.

.
.

 „ “
 „table d' hôte“. 

,  „ “ .

, .
,

 - .  3-
4

.
.

 „table d' hôte“ 
, .

, ,
, .

,  2-3 
, .

 ( , , , ,
, , , , , ).

 ( - ) - „ ' ô “

 - .
, .

 ( , , , .)
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,
,  „à la carte“, ,

.
,

 (1, 2, 3 .),
.

 : 

   -     1  
   -     2  

   -     3 .
:

 .............................. 

 1  1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 30 
 2  " 7 - 8 - 9 - 10 - 11 32 " 
 3  " 12 - 13 - 14 30 " 
 4  " 15 - 16 - 17 - 18 32 " 
 5  " 19 - 20 - 21 - 22 - 23 30 " 
 6  " 24 - 25 - 26 - 27 32 " 
 7  " 28 - 29 - 30 30 " 
 8  " 31 - 32 - 33 - 34 32 " 

    ------------------------------------------ 
                    :  248 

 11 ,
,  ( ). ,

.

2  1   2 
2  2    4 
1  3   " 3 
1  4  "  4 

 2  5    10 
5  6  "  30 
3  7  "  21  
12  8  "  96 
2  9  "  18 
6  10  "  60 
-------------------------------------------- 
36    248  

 9 

 10 .
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:

 2  -  
 3  -  
 9  -  
 18  -  
 21  -  
 28  -  ( )
 32  -  -  ( ) .

 12  „à la carte“.  100,00 .
 34 . .  180,00 .

,
, .

13.8.  

 50 
.

,
,

.
, , -

, , , -
 ( ) .

,
, .

 20-30 

 - catering-service. 

 24  3 ,  46  58 
. :

.
:

 ( )
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 ( , ,
)17

 „table d' hôte“. 
, ,

, , . „ “
„ “ . ,

: , .
.

,
. .

:  - 
, , , .

,
. , ,

, , , , , .

*
, , ,

 ( )

*

 - ENGLISH BREAKFAST 

*

- porridge 
, , ,

,

, ,
, ,  ( )18

*

17

, . , 1996. , . 149. 
18 ,

, . .
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: :

***  *** 

 *** 
***

 *** 

 *** 

,
.  buffet- ,

, , , ,
.  buffet- .

,
, ,

.
:

- ,
,

 (  24 ),
,

 (wine-butler), 
.

 „table d' hôte“. 
 7,00 - 10,30 .

,
. ,

, , , ,
. , , , , , ,

.
,

 - „five o clock tea“. 
 (  12,00-14,00 

 20,00-22,00 ).
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:
* * * 

 „ “

       ; ;

19

* * * 
 7-9 ,

. : „
,  - “.

, . , ,
,  -  (wine-butler).20

. -
 ( , , )

.
, -

, .
 (

), .
,  (

)  BOEING-  707,  - ,  AIR 
FRANCE - .

19 :
, . ,

.
20  (w - )

, . .
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, ,
1/4 ,

, ,

,
.

.
, .

, ,
 (office) - .

,
.  - ,

, .
.  1/4 

 ( ). 

 - catering-service.  10 
,

. .
, ,

.
, .

.
, .

, ,
, ,

. (
, ).
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13.9.  

,
.

, ,
. ,

.
, .

,
,

, , , ,
.

. , ,
,

.

 -  

, ,
.

: ,
, , , , ,

, , , , , , , ,
, .

: , , , ,
, , , ,

 ( ), , .
: , , , , ,

, , .
: , ,  1/4 ,

, , , .

.
: , ,

, , , ,
, , , , , ,

, .
: , , velouté , ,

, ,  ( , ), ,
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, , , , ,
, , , ,

, , .

.
. .

: , , , ,
, , , , ,

, , , , , , , ,
, , , , , , , , ,

, , ,  ( , ,
).

:  velouté ,
, , , , , , ,
, , , , , , ,

.

,
. ,

, , , , ,
.

: , , , ,
, , , , , ,

. ( , ). 
: , , ,

, , , , .
: , , , , .

21

,
, , . , ,

. .
: .

21 ,
, ,

. .
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: , , .
: , .

: , 1-2 .
 „ “ 1-1,5 kg 

,  1-2 ;  „ “,
, .

22

Buillon 
*** *** 

,

*** *** 

( - )

*** *** 

*** 
***   

   

22

, . .
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 - Julienne 
*** *** 

*** *** 

Buillon 

*** *** 

  Pommes frites 
*** 

   

Coctail
*** *** 

***  *** 
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*** *** 

 suprême
,

,

***  *** 

   

Coctail
*** *** 

***  *** 

Velouté 
*** *** 

***  Maître d 'hôtel

   
*** 

 Beau Rivage   
*** 
 Metternich   
   

*** *** 

***  *** 
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Coctail
*** *** 

 duchesse 
,

***   
   

*** *** 

***

***   
 (HAG)   

   

*** *** 

*** 
***  

   

Coctail
***  *** 

*** 
*** 
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*** *** 

*** *** 
 (HAG) 

   

1/2 
*** *** 

Coctail
***  *** 

( )

*** *** 

   

1/2 
*** *** 
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*** *** 

*** *** 

Velouté 
***  

*** 
*** 

,
*** 

Velouté 
*** *** 

*** 
  *** 

*** 
***  

*** 
 *** 

  *** 
***   
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*** 
*** 

***  
   

*** 
*** 

   
*** 

*** 

*** 

13.10.  ,
23

 - ,
, ,

,
.

, ,
.

, : , (roast beef),  (selle de veau), 
 (baron d 'agneau), , , , .

.
, , ,

.
,

.
 - , ,

 ( )
.

23 ,
, . .
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,
, ,

, .
,  ( )

.
, ,

.
.

:

 -

Chateaubri nd ( )
Entrecote double ( )

- , .
.

 - :
 1 cm. .

 - ,
,

 3 cm.  15cm 
.

 - 
.

 - ,
.  ( ).

,  (  120 
) .

Chateaubriand - .
.

Entrecote double - 
.
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 - 
 ( ). 

.
. ,

,
.  (

).

, . ,
, .

 - ,
,  ( )

.
 - 

.
.

- .
.

,
,  ( ),

 1 cm .
 - ,

.
: ,

( ) . (
). ,

, .
.

: ,
,

, .
 - , , :

1) : ;
2)

.
, ;

3)  ( , , )
, ;

4)  ( , ) ,
;

5) ,
;
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6)
;

7) , . .

Cocktail

:
, , ketchup .

:
 cocktail- , , , ,

.
:

, , ,
.  cocktail 

.

 - Beefsteak tartare 

:
 180 gr , 1 ,

, , , , , , ,
, , .

:
, , ,

, , , worcherster, , .
:

, , worcherster. 
.

, , , , . (
, ). ,

.
. ,

, .
.

.

 (Salade rivoli) 

 ( ):
,  „ “

 1 , 10 , 100 gr 
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, 50 gr , 1 
, 2 , , .

:
, , , ,

, ,
( , ).

:
 „ “ , ,

, , ,
,  cayenne. ,

.

Sauté Stroganov (Sauté de boeuf Stroganoff)  Stroganoff 

:
 150 gr , 4 ,

, , , ,
.

:
, , , ,

, , , , , .
:

,
. ,

, ,
 (40 gr). ,

. ,
. ,

. . : .

 (Medaillons de veau flambés) 

 ( ): 
 (  180 gr)  1 dl 

, 3 , , .
:

, , ,
, ,  ( - ), worchester, 

, - .
:

,
. .
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 worchester- , ,
. . :

.

.
.

, , ,
 „à la carte“ 

 - .
?

, : , ,
, , , , , , .

: ,
, , .

 „a la diable“ 
,

.
,

„Blue blazer“ .
, .

 „mise en place“ 

.

 - Suzette ( )
(Crepes suzette) 

 ( ):
8  (  12 cm), 
2 ,
1 dl ,
0,5 dl ,
4 ,
1 dl ,
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:
, , ,

 ( - ),  curacao, .
:

 4 
. ,

. ,
0,5 dl , .

.
, ,

.
, ,

.
.

, .
 ( -

), .
.

13.11.  

,
, , , , , ,

, ,
. : ,

, , .
, , ,

, , , : ,
, .

.
. , ,

, , ,
, .

,
.

.
, , ,

.

.
:
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1. ,
2.  ( ,

, ),
3. ,
4. ,
5. ,
6. ,
7.  - ,
8.  (Nachservice), 
9. ,
10.  - ,
11. ,
12.  - ,
13. ,
14.  - , ,
15.  - ,
16. ,
17. ,
18. .

,
.

,
-

.
 -  - 
. -

, .
 -  - , ,
, ,

.
 (  100 ),

.
: „ “  20-24 ,

 8-10 .
 65-80 cm, , -

.  „ “, .  70 cm. 
. -

, , -
, -

 ( , .) 
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( - )

.

 B 
1.  B 9.  C 
2.  B 10.  D 
3.  C 11.  A 
4.  C 12.  C 
5.  D 13.  B 
6.  E 14.  F 
7.  E 15.  G 
8.  F 16.  H 

C  D 
18.  A 20.  G 
19. ......................  21. ......................  

.     

 50. 
,

 - :

 B 
1  6 .
2  7 
3  8 
4  9 
5 .  10 

 C  D 
 E .

- :

… … 
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.
,

, .

, .
 - ,

, , ,
.

, ,
. ,

, , -
- . , , ,

, ,
.

 - 

,
, , .

,
.

:
,

,
,

,
,

,
giardineetto, 

,
- ,

,
 ( ),

,
.

, , , , .
 10-25 cm  5-10 cm. 

.
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( ) , . .(
).

, .
, , ,

.
, ,

. .
:

 "  - 
 " 

 " 
 " 

.

 „ “.

.
.

.
:

: .
, ;

: ;
: ;

:
;

- : ,
.

,
.

( )  ( ). 
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, ,
 „ “.

:
1. 
2. 

a)
b)
c)  ( ,

)
3.  

a)
b)  (Nachservice) 
c) , , ,

4.  
a)
b)
c) ,
d)
e)
f)
g)  - ,

5.  - 
6.  - ,
7. , ,

-
8. 

1.  

 14,30 
 19,00 

 19,30 
: !

2. :
( - )

I   -  -   - 
II   -  -   - 
III   -  -   - 
IV   -  -   - 
V   -  -   - 
VI   -  -   - 

1.  :
2.  :
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:

 I    1 
 II    11 
 III    21 
 IV    31 
 V    41 
 VI   51 

:

,
.

:

 I    1 
 II    11 
 III    21 
 IV    31 
 V    41 
 VI    51 

:

 I    1 
 II    11 
 III    21 
 IV    31 
 V    41 
 VI    51 

:

 I    1 
 II    11 
 III    21 
 IV    31 
 V    41 
 VI    51 

Parfait: 

 I    1 
 II    11 
 III    21 
 IV    31 
 V    41 
 VI    51 
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,
, .

, , C, U .
.  20-24 

,  (tabl  d'ot sistem). 
.

 1,20 m, 
 2-2,5 m ( ).
, ,

 (3,00  1,20 m), 
.

,  ( ,
). .

. ,
.

 (3,0  1,80 m) 
, .

, .
, .

.

C o u v e r t  

, ,
.

, .
,

, .

. , .
 3  4 .

 ( ), , ,
.

,
, , , ,

. .
 (couvert) 

.
,  (
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 70-80 cm). ,
, .

.
,

.
.

. , .
, ,

. ,
, .

.
 4 . ,

.
,

 (
).

, ,
,  4.  4. ,

.  8 .
 - 

.

1989. 
,

Canapes Royale 
,

*** 
Consomme double au Sherry 

sherry
*** 

Truite au bleu 

*** 



237 

1988. 
13. ,

Roast beef àl 'anglaise 
Haricots verts 

Pommes de terre Parisienne 

*** 
Moet & Chandon Parfait d' Amour 

*** 
Courvoisier Café

:

:

:

, :

.

, .
 (
),

, .
 - . „

“ ( ,
.)

. .
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 ( I I  )

,
, ,

.
:  5-10 .

, .
 ( ) .

.

, -  I-VI. 
 ( ) 1, 11, 21, 31, 41  51 

, ,
( )

.

. ( . ,
).

 ( )
, -office- .

. , ,
.

, ,
: .

, ,
. .

 ( ),
, , ,

, .
,  ( ),

.
.

 - . ,

 (  5°C). 
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,
, ,

.
.  - office. 

, .
.

 parfait, 
.

. 1, 11, 21, 31, 41, 51. 

 parfait-

 Parfait .

 (Nachservice) parfait- ,
.

, , .

:

,
, - ,

,  (
),  (Nachservice), 

.
( ). 

, .
, , ,

,
.

,
.

.



240 

1989. 
13. ,

Pâté de foie grass 

*** 
Consommé „Parma“ 

 „ “
***

1986. 
,

Poularde Montomorency 
Chou rouge aux marrons glacés 

Pommes de terre Pont-Neuf 
Salade variée 

 Montomorency 

 Pont-Neuf 

*** 

Cuvé réservée Charlotte à la Russe 
Fruits de saison 

***

Premier Café
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*** 

***

1994. 
,

*** 

1990. 
, Pommes chips 

*** 

*** 

G. M. MUMM 
Gordon rouge 

*** 

Martell 
Curacao 



242 

Melon des Charentes frappé 
 Charente 

*** 
Tortue claire 

*** 

1970. 
,

Truite au bleu 

*** 

1969. 

,

Baron d' agneau rôti 
Pommes de terre Anne 

Petits pois à la francaise 
Salade Suzette 

 Suzette 
***

Henkell dry Foie gras aux truffes 

***

yala demi-sec Bombe glacée 
Sladoledna bomba 

*** 

Courvoisier 
Cointreau 

Café
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Parfait de foie gras lucullus 
Parfait

*** 

1970. Consomé double de bécasse 

*** 

1996. 
,

Selle de veau printaniere 
Haricots verts frais au beurre 

Pommes fondantes 
Salade variée 

*** 
Plateau de fromages 

Charlotte aux fraises des bois 

***

Café
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1970. 
13. ,

Langouste en Bellevue 
 „ “

*** 
Sauce remoulade 

 remoulade 
*** 

1969. 
,

Selle de chevreuil rotie 
Souce smitane 
Salade Ninon 

 Ninon 
*** 

Sorbet de fruits a la fine 
champagne 

Henkell Supreme de poularde 
Jeannette

 Jeannette 
Salade d' asperges 

*** 
Biscuit glace Tosca 

*** 
Fruits 

Henkel dry Foie gras aux truffes 

***

 „5“ 

Cointreau 

Café
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13.12.   cocktail-party 

,  - ,
,

 (
), . cocktail-party - 

Stehnkonvent -  - .
 cocktail-party: 

;
 (chips, ,

) .
cocktail-party, ,

, ,  (petits 
fours) .

, :
• , , ,

, , . :
, , pommes chips, .;

•  ( , , ,  Orly, 
 Orly, , , )

, ;
• ;
•  ; - ,  cocktail - after 

dinner cocktails. 

 COCKTAIL PARTY 

 - 

 : 

 Martini dry     
 Bronx Bitter    
 Manhattan Whisky    
 Americano     

 Pommes chips, , , ,
(cornichons).
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 COCKTAIL PARTY 
( )

, ,  ( )

,

 Orly 

 :  :  :  : 

Whisky-

Bitter 
Martini dry 

Bronx 

.
.

:
1)  (buffet) 

,
2) .

 cocktail- ,
, , .

 Cocktail party , , ,
, .

 cocktail party  - 
, .
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.  -
.24

:
1. ;
2. , , ;
3. ;
4. ;
5.  cocktail party  
6. , ;
7. ;
8. .

.
:

1. : , ,
2.
3. , ,
4.  -  - 

;
5.   - 

:
- ,
-  ( ,  - ), 
- ;

6. , ,
, ,  - 

.
,

.

. ,
,  (pommes chips, 

, , cornichons, ), ,
.

 ( ),
, .

24  cocktail-party ,
.
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 cocktail-party ,
.

 buffet .
. ,

 ( , ), ,
.

, ,
.

:
, ,

- , .

13.13.   - Garden party 

- .
 cocktail-party, ,

. ,
 ( ).

 cocktail-party ( , , , ,
). ,

.
,  ( , ,

)  (parfait, ,
, cassata) , : , ,

, ,  - long drinks. 
 - garden-party 

,
, , , .

, ,
, .

- .
, ,

.

13.14.  -

 buffet , ,
, ,

.  buffet 
, .

 buffet :
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-  buffet, 
-  buffet. 

 buffet - .
, . buffet 

-service.
( , , , , , ,  (mousses), 

, , , ).
, .

 wine-butler-  - .
 buffet

,  - ,
.

. , .
 buffet - 

, , .
,  buffet ,

 buffet 
. ,  buffet 

.

. .
 - ,

.
. -

,
.
 buffet  - , ,

 buffet .
 Buffet-
„ “, .

, .
,  buffet, 

 U ,
,

.

 b u f f e t  -

1. : ( ),
2. ,
3. , ,
4.  ( - ),
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5. - ,
6. ,
7. , , , ,
8. ,
9. ,
10. ,
11. .

 buffet , . ,
,

-  - .
 -  buffet 

: ,
( , , , , , , ,

, , .),  buffet- , ,
.

 buffet- , ,
,

. , ,
 5 cm .

.

 b u f f e t -

,
buffet- ,

. :
 buffet- .

, ,  ( ) ,
- , , ,

 „ “,  ( , , ).

. , .  90 cm 
,

 180 cm. 
 - .

 b u f f e t -

,
.
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 b u f f e t -
( 2 0 0 )

 10 .
, ,

.
.

 buffet- ,
, :

-  buffet-
,

-  ( )

, .
, - ,

, ,  buffet- .
 30-40 ,

 ( , , )
,  ( )

, .
, , ,

- .

 buffet (buffet froid) 

Parfait ,
,  „ “

,
,  „ “

 Jeanette, , Casino 
,

, ,
 vinaigrette,  vinaigrette, 

*** 
, , , camembart 

*** 
, ,

*** 

*** 
 -  - 
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 :  :  : 

, Bronx 
Bitter,

, Whisky 

 buffet-  200

 buffet- ,
 ( ,

), :
- 1/2
- 1
- 1
- 200 gr 

. .

1. 2 10 20 15 300 
2. 2 5 10 15 150 
3. - 2 5 10 25 250 
4. 4 5 20 25 500 
5.  Cyrano 2 10 20 18 30 
6. 6 5 30 20 600 
7.  Lambertye 4 5 20 1 320 
8. 1 10 10 18 180 
9. 2 10 10 18 30 

10.  Moliere 2 5 10 18 180 
11. 4 5 20 1 320 
12. 2 5 10 18 180 
13.  vinaigrette 4 10 40 8 320 
14. 4 10 20 4 80 
15. 4 5 20 5 100 
16. 4 5 20 4 80 
17. 1 10 10 15 150 
18. 1 10 10 18 180 
19. 1 10 10 18 180 
20. Casino 2 5 10 6 60 
21.   100 1,5 150 
22.  Jeannete 2 5 10 6 60 
23. 2 5 10 15 150 
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. .

24. 2 5 10 15 150 
25. 1 10 10 15 150 
26. 1 10 10 18 180 
27. 2 5 10 20 200 
28. 1 10 10 15 150 
29. Parfait 2 10 20 15 300 
30. 4 5 20 60 120 
31. 4 5 20 5 100 
32. 4 5 20 6 120 
33. Camembert 4 5 20 6 120 
34. 4 10 40 3 120 
35. 2 10 20 3 60 
36. 8 1 128 3 384 
37. 4 10 40 3 120 
38. 8 25 200 2 400 
39. 50 1 50 5 250 
40. 8 5 40 kg 15 600 
41.   200 2 400 

:
( )

 200  3 = 600 .

1.  ................................................ 100  3 = 300 
2. Bitter ............................................................ 100  4 = 400 
3. Whisky ......................................................... 100  8 = 800 
4.  .......................................................... 50  4 = 200 
5.  .......................................... 50  3 = 150 
6.  ....................................... 50  5 = 250 
7. Cocktail ........................................................ 150  6 = 900 
-------------------------------------------------------------------------- 
  600 3.000 

APETISANI 

1.   2 kg  100 =  200 
2.  20  3  =  60 
3. Chips                                     " 30  4 =  120 
4.  200  0,5 =  100 
--------------------------------------------------------------------------  
  480 
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(60:40) 60%  40% 

1. T  ........................................... 34  20 = 680 
2. T  .................................................. 23  22 = 506 
3. M  .................................. 40  4 = 160 
4.  ....................................................... 10  4 = 50 
5.  ......................................... 20  3 = 60 
--------------------------------------------------------------------------- 
  1.456 

1.  ........................................................................... 510 
2.  ...................................................................... 100 
--------------------------------------------------------------------------- 
  610  

1.  ........................................................................... 9.134 
2.  ............................................................... 3.000 
3.  ................................................................... 480 
4.  .......................................................................... 1.456 
5.  -  ..................................................... 610 
--------------------------------------------------------------------------- 

 : .................................................................. 15.280 

15.280 : 200 = 76,40 

 76,40 .

13.15.  

 - 
, ,

- . -

.
- ,

, .

S o u p e r - s u p p e r  -  

. souper 
,  22  24 .

, , .



255 

. „ “,
. snack- : , , , , , -

, , cocktail- , . -
.

, -
, souper .

Souper  „ “ - 

*** 
 à la Jeannette 

Hladan uran 
Yorkshire-

Roast beef à la Renaissance 

 „ “ Montmorency 

*** 

*** 

C o c k t a i l -  :  :  : 

Brandy cocktail 

Liebfrauenmilch 
Courvoisier 

Sherry 
Vodka 

Martini dry 

.
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,
! ,

 - .
 4 , ,

.
, , , .

,
. - ,

, ; : , ,
, : , , ,

.
 table d' hôte, 

.

. ,
,

 - . :
, , , , , , , ,

.
,

, , , , .
,

, , , .

, ,
. , .

,
.

.

F i v e  o  c l o c k  t e a  -  

 (  9-12  12,30-17 ),
-  (

- lunch ).

, ,
,

. : , ,
, , whisky, calvados .
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, ,
 - couvert , , ,

.

P a r t y  

,
- .  party 

 - .
,

.
,  -

 ( , , chips, , ).
 party .  -  „reception line“.  - 

.
 party- :

Standparty 

. , cocktail- ,
.

Damen party 

 tea-party. ,
 17-19 . : , ,

, ,  ( ),
, .

Soiree - eveningparty - 

 20,00 - 01,00 .
.

 buffet , .
, .

,  buffet .
, , , ,

,  ( ), ,
.

Drink party 

 17-19 
 21-24 .

 Drink party  (wine party, whisky party). 
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:

1.  - .
2.  - souper. 
3.  - .
4. .

.
5. .
6. .
7.  - parties.  parties. 
8.  cocktail-party.  cocktail party, 

.
9.  cocktail-party. 
10.  cocktail-party, .
11.  cocktail-party (

). 
12.  cocktail-party. 
13.  - garden party. 
14.  - garden party. 
15.  buffet- .
16.  buffet. 
17.  buffet- .
18.  buffet- .
19.  buffet- .
20.  buffet- .
21.  -  - banquet. 
22.  banquet- .
23.

banquet- .
24.  - .
25. .
26.  -  - banquet- .
27.  - .
28.  table d' hôte. 
29.  table d' hôte. 
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30.  (à la carte - ). 
31.  à la carte. 
32.  à la carte. 
33.  „mise en place“  à la carte 

 table d' hôte. 

34. :
a)
b) ,
c) .

35. .
36. .
37. .
38. .
39. .
40.  „mise en place“ .
41. .
42. .
43.  - .
44. .
45. .
46. .
47. .
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:

1. .
2.  - five o' clock tea. 
3.  drink-party. 
4.  buffet  buffet  party - evening 

party. 
5.  cocktail party .
6.  buffet  cocktail party 

.
7.  cocktail party, 
8.  - garden party. 
9.  buffet  buffet. 
10.  buffet  buffet. . ,

 buffet .
11.  buffet (300 ). 
12.  buffet .
13.  buffet  ( , ). 
14. .
15. . .
16.  6 . .
17. .  6 .

.
18. .  6 . .
19.  60 .
20. .
21. .
22. .
23.  „mise en place“  à la carte. 
24.  à la carte ( , ,

: , , , ,
). 

25.  „mise en place“ .
26.  table d' hôte  ( ,

, ). 
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27.  „mise en place“  ( ). 
28. .
29.  „mise en place“  tournedos- .
30.  tournedos. 
31.  „mise en place“ .
32. . (Crepes Suzette). 
33.  „mise en place“ .
34. .
35.  „mise en place“ .
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:

1. .
2. .
3.  - .
4.  50 
5. .
6. .
7. .
8. .
9. .
10.  Manhattan cocktail, Bronx cocktail, Martini dry. 
11.  ginfizz, brandy flip, whisky highbowls. 
12.  whisky sour brandy crustas, brandy rickey. 
13.  5 .
14. .
15.  100 .
16.  cocktail party  300 .
17.  buffet-  200 .




