
 

ОРГАНИЗАЦИЈА 

БАРСКОГ ПОСЛОВАЊА 

 
 



4.1. КЛАСИФИКАЦИЈА БАРОВА 

1. ГРУПА – БАРОВИ У КОЈИМА СЕ 

ПРУЖАЈУ УСЛУГЕ РАЗНИХ ПИЋА, 

РАЗОНОДЕ И АНИМАЦИЈЕ: 

- АПЕРИТИВ БАР, 

- ХОТЕЛСКИ БАР, 

- АМЕРИКЕН БАР, 

- ДАНСИНГ БАР, 

- ВАРИЈЕТЕ БАР – КАБАРЕ. 



АПЕРИТИВ БАР 



ХОТЕЛСКИ БАР 



АМЕРИКЕН БАР 



 ДАНСИНГ БАР 



ВАРИЈЕТЕ БАР – КАБАРЕ 



2. ГРУПА – БАРОВИ У КОЈИМА ЈЕ 

ОСНОВНА ДЕЛАТНОСТ 

ПРУЖАЊЕ УСЛУГА ИСХРАНЕ, 

ПИЋА И НАПИТАКА: 

- КАФЕ БАР 

- САЛАД БИФЕ ИЛИ САЛАД БАР 

- СНЕК БАР …. 

 



КАФЕ БАР 



4.2. САЛАД БИФЕ - САЛАД БАР 

 ОБА ИЗРАЗА – НАЗИВА СУ РАВНОПРАВНО 
У ФУНКЦИЈИ, ПА  ЈЕ СВЕЈЕДНО  КОЈИ ЋЕ 
СЕ  ОД  ЊИХ  КОРИСТИТИ  У 
РАСТОРАТЕРСКОЈ  ПОНУДИ 

 ИЗ НАЗИВА СЕ МОЖЕ ЗАКЉУЧИТИ ДА СЕ 
ПРИ САСТАВЉАЊУ ПОНУДЕ ЗА ВЕЧЕРЊЕ 
ЧАСОВЕ – ЛАКУ ВЕЧЕРУ, КОРИСТЕ 
ПРЕТЕЖНО РАЗНЕ ВРСТЕ ТЗВ. ВЕЗАНИХ 
САЛАТА. 

 ПОНУДА МОЖЕ БИТИ ОБОГАЋЕНА И 
ИЗБОРОМ САЛАТА ОД РАЗНИХ СВЕЖИХ 
ПОВРТАРСКИХ КУЛТУРА. 



САЛАД БИФЕ ИЛИ САЛАД БАР 1.сл. 



 2. сл. 



4.3. ВЕЗАНЕ САЛАТЕ КОЈЕ СЕ 

НАЈЧЕШЋЕ НАЛАЗЕ У ПОНУДИ 

САЛАД БИФЕА – САЛАД БАРА 

4.3.1. ВАЛДОРФ САЛАТА 
4.3.2. КАЗАНОВА 
4.3.3. ГАРД МАНЖЕ 
4.3.4. КАЛИФОРНИЈСКА САЛАТА 
4.3.5. САЛАТА ВИСОАЗ 
4.3.6. ИТАЛИЈАНСКА САЛАТА 
4.3.7. САЛАТА ОД ЈАЈА 
4.3.8. САЛАТА ВИНДЗОР 
4.3.9. САЛАТА ОД ГОВЕЂЕ ГУБИЦЕ 

 



4.3.10. САЛАТА ОД ЦЕЛЕРА РИМУЛАД 
4.3.11. САЛАТА ОД СРЦА АРТИШОКЕ 
4.3.12. МАРИНИРАНЕ ПЕЧУРКЕ 
4.3.13. САЛАТА ОД ЛАНГУСТА 
4.3.14. ВОЈВОЂАНСКА САЛАТА 
4.3.15. ПИЛЕЋА САЛАТА 
4.3.16. САЛАТА ТОСКА 
4.3.17. САЛАТЕ ОД МОРСКИХ РИБА 
 



4.3.1. ВАЛДОРФ САЛАТА 

САСТАВЉЕНА ЈЕ ОД ЦЕЛЕРА, 

ЈАБУКА, ОРАХА ИЛИ ЛЕШНИКА, 

ПОВЕЗАНА МАЈОНЕЗОМ. 

4.3.2. КАЗАНОВА 

У КОЈОЈ ДОМИНИРАЈУ ЦЕЛЕР, 

ЈАЈА, ПЕЧУРКЕ- тартуфи, 

ПОВЕЗАНИ МАЈОНЕЗОМ И 

СЕНФОМ 

 
 

 



 ВАЛДОРФ САЛАТА 

 

 

 

 

 КАЗАНОВА САЛАТА - СЛАНА 



4.3.3. ГАРД МАНЖЕ 

У ОВОЈ САЛАТИ ЈЕ 

ЗАСТУПЉЕНО БЕЛО ПИЛЕЋЕ 

МЕСО, НЕКА ВРСТА 

КВАЛИТЕТНЕ ЗИМСКЕ САЛАМЕ, 

МАРИНИРАНЕ ПЕЧУРКЕ, 

КИСЕЛИ КРАСТАВЦИ СА СОСОМ 

ВИНЕГРЕТ. 



4.3.4. КАЛИФОРНИЈСКА САЛАТА 

ПРИПРЕМА СЕ УГЛАВНОМ ОД 

ПИЛЕТИНЕ, КУКУРУЗА, 

АНАНАСА И МАЈОНЕЗА. 

4.3.5. САЛАТА НИСОАЗ 

САСТАВЉЕНА ЈЕ ОД ФИЛЕТА 

ТУЊЕВИНЕ, ПАПРИКА, ЈАЈА, 

ПАРАДАЈЗА И ЦРНИХ МАСЛИНА 



4.3.6. ИТАЛИЈАНСКА САЛАТА 

ПРИПРЕМА СЕ УГЛАВНОМ ОД 
ПИЛЕЋЕГ БЕЛОГ МЕСА, ЈАБУКА, 
ПЕЧУРАКА, КРАСТАВАЦА И 
МАЈОНЕЗА. 

4.3.7. САЛАТА ВИНДЗОР 

САСТОЈИ СЕ УГЛАВНОМ ОД 
ПИЛЕЋЕГ БЕЛОГ МЕСА, 
АРТИШОКА, ЦВЕКЛЕ, ГОВЕЂЕГ 
ЈЕЗИКА И СЕНФА. 

 



4.3.8. САЛАТА ОД ЛАНГУСТА 

У ОВОЈ САЛАТИ ДОМИНИРА 

МЕСО ЛАНГУСТА, ЦРНИ ЛУК, 

МАСЛИНОВО УЉЕ И ЛИМУН. 

САЛАТА ЈЕ ВЕЗАНА МАЈОНЕЗОМ 

У КОЈИ СЕ ДОДА ЈОШ КЕЧАП И 

ВОРЧЕСТЕР СОС.. 



4.3.9. ВОЈВОЂАНСКА САЛАТА 
 У ОВОЈ САЛАТИ ДОМИНИРАЈУ ШУНКА, 

КУПУС, РОТКВИЦЕ И МАЈОНЕЗ. 

4.3.10. ПИЛЕЋА САЛАТА 

САСТАВЉЕНА ЈЕ ОД БЕЛОГ 
ПИЛЕЋЕГ МЕСА, ПЕЧУРАКА, 
КИСЕЛИХ КРАСТАВАЦА, 
ПАПРИКА У УЉУ, ЛИМУНОВОГ 
СОКА И ПЕРШУНА У МАЈОНЕЗУ. 



 СНЕК БАР СЛ. 1. 



 СНЕК БАР СЛ. 2. 



 ПИАНО БАР 


