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Vezbe:
— Aktivnost prema planu posete ugostiteljskog objekta

Seminarski rad:

— student osmiSljava kako bi organizovao rucak/veceru za 4 osobe, sa menijem od min 5
gangova, postavke stola i usluzenih pi¢a, trebovanje namirnica i inventara (tabela);

— izrada rad je samostalno, a NE u paru;

— rad se predaje u wordu od 10-12 strana (na mail nikola.vuksanovic@vhs.edu.rs);

— priprema Power point-a prezentacije je samo, isklju€ivo, sa slikama kako bi se
prezentovao rad (slike namirnica i jela);

— rad se prezentuje u trajanju od 5-10 min;

— rok za odbranu rada je do prvog termina (npr: prijava 12.02. a odbrana u slede¢em
terminu predavanje 19.02.2024. godine);

— ocenal/bod za rad je prosek kao u primeru: word + pwp + prezentacija (npr. (9+10+7)/3 =

8.66 = 9 ocena/bod;
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KOLOKVIJUM - pismeno:

3 kolokvijuma

svaki kolokvijum 4 bod min a 10 bod max

10 test pitanja

PREDISPITNE OBAVEZE:

minimalno 20 bod. na praktiCnu nastavu
minimalno 6 bod. na predavanju
minimalno 12 bodova sa tri kolokvijuma
ocena/bod iz seminarskog rada (word dokument + pwp + prezentacija)
minimalno 30 bod. za izlazak na ispit
od 51 do 70 bod. za konacCnu ocenu

ISPIT - pismeno:
spisak pitanja
30 bod max

Predispitne obaveze
Aktivnosti u toku predavanja

Min poena

10 6
Prakticna nastava — vezbe 20 20
Kolokvijum —i 30 12
Seminarski rad 10 6
Zavrsni ispit 30 12
Ocena znanja (max broj poena) 100 56
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