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1. Kako se formirala i kako je izgledala ishrana Turaka kroz
istoriju?

2. Koje namirnice su karakteristi¢ne za tursku kuhinju?

3. Koja karakteristi¢na jela se priprema od Zitarica u turskoj
kuhinji?

4. Koje vrste povrca se koriste 1 koja jela se pripremaju od njih u

Turskoj?

Koje vrste mesa se koriste i koja jela se pripremaju u Turskoj?

Koji zacini su karakteristi¢ni za tursku kuhinju?

Kakve navike u ishrani imaju Turci?

Koji deserti se pripremaju u Turskoj i1 od ¢ega?

© XN o

Koje vrste nealkoholnih pi¢a su karakteristi¢na za Tursku?

10. Koje vrste alkoholnih pica su karakteristi¢na za Tursku?

1. Kako se formirala i kako je izgledalé
Ishrana Turaka kroz istoriju?

Seldzuci 1 Otomansko carstvo
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2. Koje namirnice su karakteristicne za
tursku kuhinju?

meso

< voée i povrée

jogurt

od pseni¢nog brasna izradjuje se:
- Ekmek — beli hleb,

- Pide je lepinja,

- Simit je pecino sa susamom.

3. Koja karakteristi¢na jela se priprema
od Zitarica u turskoj kuhinji?
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4. Koje vrste povrca se koriste 1 koja !
jela se pripremaju od njih u Turskoj?

5. Koje vrste mesa se koriste i kojajela!
se pripremaju u Turskoj?

midye tava Kalamar Sis kofte
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6. Koji zaCini su karakteristicni za ;;'..

tursku kuhinju?
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8. Koji deserti se pripremaju u Turskog
1 0d Cega?

Tufahije
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9. Koje vrste nealkoholnih pica su .}!
karakteristi¢na za Tursku?

- od 16. veka, - crni ¢aj,

- Odzemir pasa, - Casa u obliku lale,
- 1. popularana - Ukus jabuke, lipe,
Sultanovoj palati. Sipka i nane.
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10. Koje vrste alkoholnih pica su
karakteristi¢na za Tursku?

- Rakija od grozda ili

Primary Indigenous Turkish
Varietals by Region
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lozovaca prepecena sa
anisom, Vinske regije:
- 45-50%, Ankara, Nigde, Nevsehir,
- Casa cilindri¢nog oblika, Gaziantep, Elazid, Tokat,
-, Raki“ Canakale, Tekirdad, Izmir,
Manisa i Bozkada.

Belo: Hasan Dede - Ankara, Narince — Tokata.
Crveno: Kontra — Bozkade, Kalecik — Ankara.
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