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Nacionalne
gastronomije

Osnovne karakteristike
gastronomije Nemacke
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':5 1. Kako se po regionima razlikuje Cg
PITANJA Nemacka?
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Koje su osnovne gastronomske karakteristike Nemacke?
Koji pekarski proizvodi su karakteristi¢cni za Nemacku kuhinju?
Koje vrste kobasica karakterisu Nemacku kuhinju?

Eintopf

Koje vrste povréa i jela su karakteristi¢na za Nemacku kuhinju?
Koje vrste mesa su zastupljene u Nemackoj kuhinji i $ta se od
njih priprema?

7. Koji sirevi su karakteritiéni za Nemacko podnevlje?

8. Navedite navike u ishrani Nemaca?

9. Kaoji deserti se pripremaju u Nemackoj?
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10. Koje vrste pica su karakteristicna za Nemacku?

‘vm;o Der perfekte Sauerbraten
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2. Koje su osnovne gastronomske 9
karakteristike Nemacke?

4. Koje vrste kobasica kar kteriéu?
Nemacku kuhinju?

20.11.2023.

3. Koji pekarski proizvodi su 9
karakteristi¢ni za Nemacku kuhinju?

Weissbrot

5. Koje vrste povrca i jela su 9
karakteristi¢cna za Nemacku kuhinju?
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6. Koje vrste mesa su zastupljene L'IED
Nemackoj kuhinji 1 Sta se od njih priprema?

Video - Schweizerhaus
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8. Navedite navike u ishrani Nemaca~
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7. Koji sirevi su karakteriti¢ni za 9
Nemacko podnevlje?

Schlesvig — Holstein
~~e——Meklenburg - Vorpommern
/ Saksonija - Anhalt

.......
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9. Koji deserti se pripremaju u 9
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10. Koje vrste pica su karakteristi(:n'é:D
« 5 g y 28 Nemacku?

- 1516. god.,
- prvo pivo — manastir kod Minhena,
- 5000 vrsta.
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Hvala na
paznjill!

Nastavnik:
dr Nikola Vuksanovic¢, docent
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