
20.11.2023.

1

Osnovne karakteristike

gastronomije Nemačke

Nacionalne

gastronomije

Nastavnik:

dr Nikola Vuksanović, docent

PITANJA
1. Kako se po regionima razlikuje Nemačka?

2. Koje su osnovne gastronomske karakteristike Nemačke?

3. Koji pekarski proizvodi su karakteristični za Nemačku kuhinju?

4. Koje vrste kobasica karakterišu Nemačku kuhinju?

5. Koje vrste povrća i jela su karakteristična za Nemačku kuhinju?

6. Koje vrste mesa su zastupljene u Nemačkoj kuhinji i šta se od 

njih priprema?

7. Koji sirevi su karakteritični za Nemačko podnevlje?

8. Navedite navike u ishrani Nemaca?

9. Koji deserti se pripremaju u Nemačkoj?

10. Koje vrste pića su karakteristična za Nemačku?

1. Kako se po regionima razlikuje 

Nemačka?

Fränkische Schweiz

Švabija 

Sauerbraten

Eintopf 

Video - Der perfekte Sauerbraten _ Fränkisch vs. Sächsisch vs. Rheinisch
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2. Koje su osnovne gastronomske 

karakteristike Nemačke?

Hrana = teška i bogata

3. Koji pekarski proizvodi su 

karakteristični za Nemačku kuhinju?

roggenmischbrot

Weizen Mischbrot

Weissbrot

Zwiebelbrot

4. Koje vrste kobasica karakterišu 

Nemačku kuhinju?

5. Koje vrste povrća i jela su 

karakteristična za Nemačku kuhinju?

Linda

Bamberger

kartoffel

Nikol

Belo vino – dolina reke Rajne

SALATE

SUPE

KNEDLE

Video - Kartoffelknödel, Schupfnudeln und Gnocchi
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6. Koje vrste mesa su zastupljene u 

Nemačkoj kuhinji i šta se od njih priprema?

Losos

Skuša

Pastrmka

Haringa

Video - Schweizerhaus

7. Koji sirevi su karakteritični za 

Nemačko podnevlje?

75%

Schlesvig – Holstein

Meklenburg - Vorpommern

Saksonija - Anhalt

Würchwitzer Milbenkäse

8. Navedite navike u ishrani Nemaca?

DORUČAK RUČAK VEČERA

                     

                    ili

                     ili

Video - Sauerbraten mit Rotkohl und Knödel;

9. Koji deserti se pripremaju u 

Nemačkoj?
Schwarzwald 

torte

Berliner ili Pfannkuchen

eierkuchen pfannkuchen

Rote Grütze

stollen

Video - Schwarzwälder Kirschtorte in ca.2 Min; Christstollen 

backen - ein tolles Weihnachtsrezep
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10. Koje vrste pića su karakteristična 

za Nemačku?

- 1516. god.,

- prvo pivo – manastir kod Minhena,

- 5000 vrsta.

Radler

Video – BAVARSKI RUČAK GCCL

Hvala na 

pažnji!!!
Nastavnik:

dr Nikola Vuksanović, docent
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