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PITANJA
(GREEK CUISINE

1. Na koji nacin su istorija i geografija uticale na gastronomiju
Grcke?

Koje namirnice karakteriSu Grcku kuhinju?

Koje su osnovne karakteristike maslinovog ulja?

Kako se dobija FETA sir?

Koji zacini su karakteristi¢ni za Gr¢ku kuhinju?

Koje vrste mesa se koriste 1 koja jela se pripremaju u Grékoj?
Koja jela od povréa su karakteristicna za gr¢ku kuhinju?
Koja jela se pripremaju za praznike u Grckoj?
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Koji deserti se pripremaju u Grckoj?
10. Koje vrste pi¢a su karakteristi¢na za Grcku?

1. Na Koji nacin su istorija i »
geografija uticale na gastronomi Ju——
Grcke?

Ancient Greece
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- Trgovina,
- Kolonizacija,
- Osvajanje. L 3
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2. Koje namirnice karakterisu gj
Grcku kuhinju?

| Video - Traditional Greek Cuisine
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3. Koje su osnovne karakteristike‘g
maslinovog ulja?

i i presanje/ skladistenje/
f mIJ.evenJe'{ estrazione/ conservazione/
rangitura/grind mouiding storage
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“Video - GREEK EXTRA VIRGIN OLIVE OIL |
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4. Kako se dobija FETAsir? =

Dodavanje starter | Priprema mleka |
kulture l

[ Sirilo ] — | Podsiravanje mleka |

v
| Dobijanje grusa |

v
| Obrada grusa |

Soljenje

Slika 1. Blok shema proizvodnje salamurenih sireva Video - Greek Feta Cheese Reci pes |
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5. Koji zacini su karakteristi¢ni za‘fgf
Grcku kuhinju?
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Origano,
Ruzmarin,

- Menta,

- Bosiljak,
Maj¢ina dusica.

Beli luk 4

Video - using a pestle and mortar
cooking with herbs




6. Koje vrste mesa se koriste i kojag

jela se pripremaju u Grckoj?

Jagnje Svmjetlna Govedina Divljac Piletina
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‘ marinira grilovano peceno
sa povréem *
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7.Koja jela od povréasu =

karakteristicna za grcku kuhinju?
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Punjeno povrée
(paradajz, tikvice, ‘paglidzan, itd)
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Video - Dolmades
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8. Koja jela se pripremajuza =

praznike u Grckoj?

Pita sa sirom, $panacem,
Keftedes (Cufte),
Tzaziki,

Salate,

Pecena jagnjetina
Uskrsnji kolaci.

Tsourekia

Video
1. Kokopérar Meng / Oonyoc Ynoinorog
2. Kokoretsi "on the fIy"!
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9. Koji deserti se pripremaju u =

Grékoj?

- uz kafu u kasno popodne/predvece, AN £
- Tokom posta! :
v

FANCE
gurabije

44

melomakarona

karidopita
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10. Koje vrste pica su Nl

karakteristi¢cna za Gréku?

-spec. radnja za prodaju = UZERIJA
-pi¢e dobrodoslice,

-7000 licenciranih proizvodjaca,

-glavni izvozni proizvod,

-kombinacija groZda, trava i bobica,

-dr. sastojak: anis, korijander, karanfili¢,
-0ko 40 vol%,

-najbolji se proizvodi na ostrvu Lezbos.

| Video - "METAXA, THE FIRST 125 YEARS" |
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Hvala na
paznjil!l!
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proizvodi od zrelog muskatnog vina,
vrhunskih vinskih destilata i biljnog
ekstrata,

slatki i zreli Muskat sa egejskog ostrva
Samos Limnos,

drugi sastojak je vinski destilat,
ekstrati: mediteransko bilje, voce i
cvece poput latice ruze,

odlezava u hrastovom buretu.

XA
XS EX
O MR

27.11.2023.



	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3: PITANJA
	Slide 4: 1. Na koji način su istorija i geografija uticale na gastronomiju Grčke?
	Slide 5: 2. Koje namirnice karakterišu Grčku kuhinju?
	Slide 6: 3. Koje su osnovne karakteristike maslinovog ulja?
	Slide 7: 4. Kako se dobija FETA sir?
	Slide 8: 5. Koji začini su karakteristični za Grčku kuhinju?
	Slide 9: 6. Koje vrste mesa se koriste i koja jela se pripremaju u Grčkoj?
	Slide 10: 7. Koja jela od povrća su karakteristična za grčku kuhinju?
	Slide 11: 8. Koja jela se pripremaju za praznike u Grčkoj?
	Slide 12: 9. Koji deserti se pripremaju u Grčkoj?
	Slide 13: 10. Koje vrste pića su karakteristična za Grčku?
	Slide 14

