MACOBHA UCXPAHA

ap Ana Kaaxyniesuh




CUCTeM caBpeMEHE UCXpaHe

be3begHa xpaHa
Crangapau
HACCP cucrem

KoHTpoJia cucrema




CUcTeM caBpeMeHe UcxpaHe

[leHTap OBAaKBOTI' cHCTEMAa HCXPaHe I10/Ipa3yMeBa
CIEINjaJIHO  IMPOjeKTOBaH, usrpahen wu
OIIpeMJb€H IIPOCTOP V KOMe ce y3 ojiroBapajyhe
AHTAXKOBAb€  HHTEPAUCIUIUIMHAPDHOT  THMAa
CTPYYH>aKa BPIIH CTAJITHO

o [ImaHupame

s OpraHnu30BabE

= PykoBoheme
s KOHTpOJ1Y




KoHTpo/1a npoueca

Tpagunronasiad HauuH KOHTPOJIE —
HCIIUTHUBal-e (pMHAJIHOT jesia/Iporu3Boaa—
Hea/leKBAaTHO

CaBpeMeH HaulH- KOHTPOJIMCAHE
KPUTUYHHUX Ta4aKa TOKOM YUTABOT
nporeca npouspoame — HACCP cucrem




e |

KOHTpO/1a npoueca

3a pasjiuKy O TPagUuIMOHAIIHOI Ha4yMHa
KOHTpOJIe (PUHAJTHUX IIPOM3BOJAA IJle je Moryhe
KOHCTaTOBaTHU IIPO0JieM TeK Kaj, ce JecH M Kaja
je Mmoryhe IIpMMeHHUTH caMO 3aKacHejle Mepe,
Haia3u ce HACCP cucrem koju je (poKycupaH Ha
SJapenasuhame” Moryhux pusuka/oracHOCTH Y
Be3u O0e30eHOCTH XpaHe U yTBphuBama Mepa 3a
IIPEBEHIN]Y HACTajaba TUX IIpo0JIeMa.
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Lo

IIpousBoama 3paBCTBEHO UCIIPABHE U
0e30eaHe XxpaHe, KOja HUje KOHTaMHUHHUpaHa
5 X€MHJCKHM,

° OMOJIONIKHUM HJIU

o (PU3UUYKHUM areHcuma

ObaBe3a CBUX OHHX KOJU [I0JIa3€ Y KOHTAKT ca XpaHOM
TOKOM IH€HOT IIPOU3BOJHOT WJIH JUCTPUOYTUBHOT
TOKa Je Jia YCIOCTaBe, MNPHUMEWY]y U OJp>KaBajy
IIporpam u mpouneaype 6e30eJHOCTH XpaHe y CKIaay ca
IPUHIIUIIIMAa AOOpe ImpousBohauke/XHUrHujeHCKe
npaxce (I'MII/TXII) u aHa/jin3e OIIAaCHOCTU U
KPUTUYHNX KOHTpotHUX Tauaka (HACCP).
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/lobpa npom3BohayKa npakca

Jdoopa mnpoussohauka mpaxca Good manufacturing
practices (GMP) naje npakTHUHE NPENOPYKE 3a OKPYKEHE Y KOME
ce ob6aBsba IIPOIEC TPOU3BOIHHE.

CoJspalinme yciioBe,

JIOKaIujy,

3AIIITUTY OJf IJI0apa M IITeTHUX HHCEKaTa.
YHyTpalmme ycjioBe IPOU3BOAIHE —
CTambe 3UJI0BA,

I10/IOBA,

1adoHa,

ambaJia)ka Koja ce KOPHCTH,

BEHTUJIAIIN]a,

OCBETJbEIHE,

cHabeBame BOJIOM,

CaHHUTapHU YBOPOBH,

6e3 ykpllTara IMyTeBa XpaHe U OTIIaIHUX IIPOU3BOJA UTH,



/lobpa Xm1rmnjeHcKa rnpakca

JloOopa XUTHjeHCKa nmpakca Good Hygienic

Practice (GHP) pnaje nmerasbHa XWUTHjeHCKA YIIYTCTBA ¥
fpoliecy IIPOU3BO/IbE U OJHOCH Ce Ha

yumIhemwe,

[Ipambe PYKY,

paziHy ozehy,

IIPOBEePY urcTohe pajHUX NOBPIIINHA OP3UM TECTOBHMA,
yIIOTpeOy U

oJJiarame oIpeMe UT/I,.
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/lobpa AUCTPUOYTMBHA NMpaKca

Hoopa aucrpuoyruBHa npakca Good Distribution
Practice (GDP) 00e306eljyje ma Kpo3 Ieo JiaHail
cHabOmeBarba (PYHKIIMOHUIITY KOH3UCTEHTHH CHCTEMU
MeHaIlIMeHTa KBaJINTETOM, OJf IIOUYeTHE HUCIOPYKe
CUPOBUHA y IIPOU3BOJHE IIOTOHE JI0 (PUHAJIHE
HCIIOPYKE Ka IPOoJajJHUM 0OjeKTHMa U IIOTPOIIadyuMa.
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/lobpa nosbonpuBpeaHa npakca

CybjekT  KOJU  MOCAYJy XpaHOM  Mopajy
00e30eaUTH U Jla CBe CHPOBUHE KOje yJjase y
cacTaB IIpou3BoZia OyZly HMpOU3BeJZIEHE V CKJIAILY
ca JAOOpPOM IObONPHUBPEIHOM IPAKCOM
Good Agricultural Practices (GAP), jep ce
Ha Ta] HAUMH MOKe OUTHO peayKoBaTH Opoj u
BpCTa OIIaCHOCTH y CMPOBHMHAMAa U XpaHU Koja ce
KOH3yMupa y HeobpaljeHoM cTamby.
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['eHepasiHO, MTpPEAYCJOBHH MOPOTPpaMH  HHCY

cienupuUHU 3a KOHKpeTHe cybjekTe, Beh cy
YVHUBEP3AJIHO IPUMEH/BUBH KOJ CBUX cyOjeKkaTa

KOJU IIPOM3BOJIE M MOCJIY]Y XPaHOM.

Hacynpot Tome, HACCP mi1aH je cnenudgudaH u
pa3JIMKY]e ce Y 3aBUCHOCTHU O

° [Iporieca,

° IIPOU3BOJIA U

s cyDjeKTa.
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HACCP cuctem

AKPOHUM
H — Hazard
A — Analysis
C — Critical
C — Control
P — Point

y IPeBOAY aHAJIN3a PU3HUKA/OIMaCHOCTH U
KPUTUYHUX KOHTPOJIHUX Tadaka

cucTeM 0e30e/JHOCTH xpaHe KOjH Ce 3aCHHBA Ha

aHaJIN3u 7 KOHTPOJIU IOTEHIIMJATHUX
OMOIOMIKUX/MUKPOOHUOJIONIKHX, XE€MMJCKHUX )7
$pu3nUKNX OmacHOCTH KojuMa Ccy HU3J0KeHe
CUPOBUHE, MOryhHMx omacHOCTH IIpU PYKOBambYy,
NPOU3BOAKBU, AUCTPHUOYIIMJU U  KOH3yMHUPalby
Kpajmher Mponu3Boja.



[ NaBHE KapaKTepUCTUKE

Hay4yHa 3aCHOBaHOCT,

[IpeBeHTHUBHO JieJI0BamE,

Kopumnrtheme o1ieHe pu3uka Kao ajara,
CucreMaTHu4YHOCT,

JIOKyMEHTOBaHOCT U

IIpoBEepJEUBOCT.
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[IlpeaHOCTU

CHabzieBambe IOTpOIIAYa, OJHOCHO TPXKHUILNTA 3/IPABCTBEHO
6e30eHIM jesTMa UIU HpexpaM6eHHM IIPOU3BOANMA

Hcnymeme 3axTeBa NpaBUJIHUKA U TEHEPAJHO 3aKOHCKEe
peryJiaTuBe 1 e(PUKACHUJU UHCIEKITUJCKU HAA30D
EdexTuBauju u edpukacHuju paj objekra/KoMNnaHuje
Haprinename pasia 1 KOHTPOJIHUX IIapaMeTapa Ha JIMIy MecTa
IIpeBEHTHUBHO OTKJIabame IOCTOjehuX OIacHOCTH, IIpe
HacTaHKa BeNUX OHOCHO 030M/BHIJUX IPobIIeMa

Jlakiire yBoljerbe HOBHUX TEXHOJIOTH]a B IIPOU3BOAA

MoryhHocT capagme ca HajBehmM JlaHIIIMa cHabJieBama y
Cpbuju

[ToBehatbe KOHKYPEHTHOCTH KOMIIAHHje Ha HWHOCTPAaHOM
TPKUIITY
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Kome je HamerweH HACCP cucrtem?

Yrocrure/bCKH OOJEKTH — PEeCcTOpaHHU, XOTeJIH, KeTEPHHI YCJIyre, Kao u Op3sa
XpaHa.

O0jekT oOpraHM3oBaHEe WHCXPaHE — JaBHE KyXUIbe, KyXUbe V
T€POHTOJIOIIKUM IIeHTpHMa, IIKOoJaMa, CTyAeHTCKUM JIOMOBHMMA, BpTHNHMA,
bamaMa uUMOOJIHHIIAMa, KaHTHHE, KyXHbe 3a KOJEeKTUBHY HCXpaHy pajHUKa y

¢dupmama u apyToO.

IIpounzBohaum xpaHe — xiaHune, Maekape, padpuHepuje mehepa u yJba, IeKape,
MJUIMHOBH, (padpHKe KOHINTOPCKE MHAYCTPHje, IIpepajie Meca, IIPOu3Bohaur 3aurHa
1 JloJlaTaKa jejimMa, Mpou3Bolhauu mpexpaMOeHUX 0oja M aguTHBA, IIpepaze Boha
1 roBpha, mpousBohaum aJKOXOJHHX U 0e3aJKOXOJHUX Mrha, mIpousBohauu
kade, mpou3Bohauu Jleunje XpaHe, IIpPoM3BOhauull  pa3HUX  JIH]ETETCKUX
IIPOM3BOZla U CyMILIEMeHaTa, IIpou3Bohauu 37paBe XpaHe, OpraHu3aIje y Kojuma
ce BPIIIM caMoO ITaKOBabe U /UIU IIPEeaKuBaIbe.

TproBuHCKu 00jekTH 7 JaHIH —IIPOJIaBHUIIE 151 Apyru
MaJIOOpOAAjHU mOpexpaMOeHH 00jeKkTH, BeJIelpojiaje, Mecape, pubapHuIle,
KWOCIIA KOJU IIPOZiaJy XpaHy, CyIIepMapKETH U MeraMapKeTH.
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Kome je HameweH HACCP cucrtem?

IIpousBohaun xpaHe 3a KUBOTUH€ (CTOUYHE XpaHe) — OBa Ipyla oOyxBaTa CBe
IIpon3Bohaue CTOYHE XpaHe 3a WCXPaHy KUBOTHHA HAMEHEHHUX 3a KJIakhe OIHOCHO JhYJICKO]
rcxpaHu (roBesia, CBHUIbE, OBIIE, IIJINNY U JIP)

IIpouzBohauu amoOasaske — oBa rpymna obuxBaTa caMO OHe ITpOM3Bohjade, KOjH ITPOU3BO/JIE
ambasia)ky HaMelbeHy 3a YIoTpeOy y npexpaMOeHoj UHAycTpuju (HIIp. yailie u dJialie 3a jorypT
U MJIEKO, pa3He (oiinje, IOCy/ie 3a MaKOBamke IOTOBHUX jesa M ApP.) YK/bydyjyhu m 0oje 3a
IIITaMITY.

TpancmopTHa npexay3eha — opranuzarnuje Koje BpIlle TPAHCIIOPT IIpexpaMOeHUX IIPOU3BO/ia
11 0OpOKa 3a cBoje moTpede u/miil YCIIy»KHO.

[TpousBohaum xeMHUjCKUX CpeiCTaBa 3a OAp KaBaibe XUTHjeHe y MpexpaMOeH0j HH/IyCTPH]U.
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[1naH

HACCP m1aH pazu ce 3a cBaky I1ocebaH IIpPoIec Uin
IIPOU3BO/I, a IJIaBHE (pa3e pa3Boja Cy:
dopmupamwe HACCP tTuma
Ormric npou3Bojia U YITBphuBame HaMemheHe YIoTpebe
M3paja myujarpaMa Toka mpoiieca
AHayin3a OIMacHOCTHU - IPUHIUI 1
OnpehuBame KpUTUUHE KOHTPOJIHE TAYKe - IIPUHIUIT 2
YTBphuBame KpUTHUHHUX I'PAHUIA 32 CBAKY KDUTUYHY
KOHTPOJIHY TAUKYy - IIPUHIUAI 3
YTBphuBamwe npoiieaype MOHUTOPUHTA - IIPUHITUIIL 4
YTBphuBame KOPEeKTUBHUX Mepa 3a OACTyHarba -
IIPUHIAIL S
YTBphuBame mnpolieaype 3a Bepudukaiujy - IpuHIUIL 6
Yipasspame JOKyMEHTHMA U 3allCUMa - IIPUHITAI 7



1. ®Popmnpare HACCP TMma

PazBoj, umiuieMeHTanuja, mpaheme u yaanpehemwe HACCP cucrema
3axXTeBa

o MyJATUAMCHUIIMHAPAH IIPUCTYI

»  Hexkosmko wiaHoBa (Hajuerthe 4-5)

cacTaBJbeH O7] YIIOIIJbEHUX ¥ caMoM 00jekTy (HIIp. ciry»k0a KBaJIUTeTAa,
IIPOM3BO/Ihba, MAPKETHUHT, MEHAIIMEHT, CJIY>K0a OIp;KaBarha, XUTH eHanp)
a I10 TIOTPebU ce Yy MOTY YKJ/bYUUTH U CIIOJbHU eKCIepTH (3a oHe 00J1acTH 3a
KOje HeMa JIOBOJbHO 3Hatha Y UHTEPHOM THUMY).

UnanoBu HACCP Tuma Mopajy nocegoBaTu cueruduyHa 3Hamba o
s [IPOU3BOJINMA

s TeXHOJIOIIKUM IIPOIeCuMa,

s QIIIITA 3HaKa U3 00JIaCTU CUCTEMA YIIPAB/bakha KBAJIUTETOM U

s XuUrujeHe xpate (ykbydyjyhu MUKPOOMOJIOTH]Y, XEMU]Y U CJIUUHO).

Kao mobpa nmpakca yBOhema HACCP-a y MabUM
o0jekTrMa/KOMIIaHUjaMa II0KAa3aJIo ce MPUK/byYuBambe THMY U OlepaThBana
Ha paJHHM MeCTHMa Koja Cy K/bydHa 3a 0e30eIHOCT XpaHe, 6]ep ce Ha Taj
HAaUMH MOTHBHIIY Ja Ce YBEeK HIPHUAP:KaBajy 3ApaBCTBEHO-0e30eI0HOCHUX
IpoIieca.
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2. Onuc nponssoaa U
yTBphMBabe HaMeweHe ynotpebe

* Ha3WUB MIPOU3BOJA
» pU3UYKaA U XeMH]JCKa CBOJCTBA IPOU3BO/IA

" Ha3WBE yJIA3HUX CHPOBHMHA U IIOMONHUX MaTepujasia
KOJU Ce KOpHCTe Y

IIPOU3BBOIHU,

* METOJIe KOH3epBHCalha XpaHe

* MaTepHjaid 32 IPUMAaPHO U TPAHCHOPTHO NAKOBAHE
1 Ha4YMH IIaKOBamha,

" YCJIOBE CKJIQUINTERA

* HAUMH JUCTpUOyIIHje

* POK ynoTpebe 1o, AeuHNCAHNM YCIOBHIMAa UyBaiha,
* HAYUH yoTpeode

* YIIyTCTBA 3a IIOTpoIIIave * JoJaTHE HallOMEHE.



3. M3paga AgeTa/bHUX AMjarpamMa Toka

 IIpeacraB/ba KJby4HY (Paasy.

* Jlmjarpam TOKa Mopa caAp:kaTH cBe ¢ase y Iporecy
IIPOU3BO/IIHE KOJ€ Cy IT0J KOHTPOJIOM cyDjeKTa

YKIBY'IY) jyhu:

a a O a a O a

s IIPUJeM CUPOBUHE,

ambasaxe,

APYTUX UHIIyTa y IIporecy (JomaTaka, BojAe, U CJ),
IIPUJEMHY KOHTPOJIY,

CKJIQIUIIITEIHE,

IIPUBPEMEHO 3aIPrKaBAE Y IIPOIIECY,

TPaHCIIOPT,

CKJIQIUILITERHE U

13JIa3He eJieMeHTe u3npoilieca (moJIympou3Bo/IE,
IOTOBE IIPOU3BO/IE, OTIIA).



el o et &
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4. AHanM3a onacHoOCTMU
npuHUMn 1

Tum upenTudukyje cBe NOTEHIMjaJHE ONACHOCTH Koje Ou ce Morye
[I0jJaBUTH Ha HEKOM Kopaky (oj HabaBKe CUPOBHHE U aMOasiake,
IPEKO IPOM3BOAILE, A0 AUCTpUOyLMje M Kopuilhema IPOU3BOZA Y
POKy Tpajarba) Kao IMOCJAenura JAUpPEeKTHE WIN HHIUPEKTHe
KOHTaMHHAaII’je .

OnacHocTu (xazapau) — OHOJIOIIKHM, XEMHUJCKU WIH (PU3UUYKU
areHcH y XpaHH ca MOTYNHM IITETHUM JleJIOBakeM Ha 37paBJbe.

Pusuk— BepoBaTHONA Ja oapeheHa omacHOCT MOsKe y CIIeInUIHIM
yCJIOBUMa JJOBECTH 710 000/beBakha JbY/IH.

AHa/u3a ONIACHOCTH — je IpoIec MNpUKyIUbakka M OLEHa
nHopMaIyja 0O OMACHOCTAMA M YCJIOBHMA KOJH MOTY JIa JIOBEZY 10
OIIaCHOCTH, KaKO OU ce OApeAnao Ja JU cy 3HauajHe 3a 0e30eTHOCT
xpaHe u cxogHo Tome obpaauiie y HACCP miany.

Cepxa aHa/IM3€ OMACHOCTH — HANPaBUTH JIUCTY CBUX 3HAYaJHMX
OIIACHOCTHU KOje MOTY JIOBECTH JI0 000/beHha YKOJIMKO HeMa e(eEKTUBHE
KOHTPOJIE.



broiolKe onacHOCTU

IIppukoM  mpomeHe  OHOJIOMIKE — OHACHOCTHU
aHausupa ce MoryhHoCT KOHTaMHUHaIuje

OpraHu3MuMa pjapareHcuMa OMOJIOIIKOT IOpeKJia
yHje IIPUCYTBO MOKe (PHMHAJTHU IIPOU3BOJ, YUMHHUTH

3/IPABCTBEHO HeOe30eIHUM M HENPUXBAT/bUBUM 3a
KOH3yMaIujy.

[Ipumepu

Escherichia coli

Listeria monocytogentes

Salmonella spp

Campylobacter spp.

Salmonella spp

Clostridium botulinum

m]

m]

m]

m]

m]

m]



XeMUjCKe onacHOCTH

« XpaHa MoKe caZjp;KaTh ocTaTke (pe3ujlye) MHOTOOPOJHUX XEMUJCKUX CYTICTAHIM KOJU CY
IIOTEHIINjaJTHO OIACHHU TI0 3/IPaBJbe JbY/IN

* Ilpumepu
ITopexaom u3 cuposume
e Ilecmuuyudu
» XopmoHu
e Bewumauxka hybpusa
e HHcexmuuuodu
e dyHauuUdU
e Tewuxku memanu
ITpou3zeodHu npouec
» KonsepsaHcu
 boje
e Obozahusauu yxyca
e J/lodauu eodu
e Mamepujaa 3a nakosarbe
e /lodauu 3a npepady
IIpepada, Kyxurea, IIpou3zeo0HU NO20H U OKOAUHA
e Canumemeckacpedcmea
e Cpedcmea 3a uuwherve
e dapbe
* Pacmeapauu




PuUsnyKe onacHOCTH

dusnuKe OMACHOCTU Cy MpeAMeTH Win KoMmoHeHTe (“'cTpaHa Tesa') Koje ce He 04eKy]y y XpaHH, alu
YyHje MPUCYCTBO MOKe YTPO3UTH 3/IpaBJbe KOPUCHUKA. /[0CTIeBaJy y KOHTAKT ca HPOU3BOJAOM YCJIE]

o

o

o

o

o

o

Crpanu mpeaMer He MOpa /la M3a30Be MOBPENY yyy OoJsiect, asin he mM3a3BaTU HE3aJ0BOJHCTBO

JIoMa,

xabama,

TOKOM MaHUITyJIalfje alaTuMa,
OIIPEMOM,

MIPOU3BOJIOM WJIU

am0OasiakoM.

KOPHCHUKA.

[Tpumepu n3Bopa GU3NYKUX OTTACHOCTHU CY

o

o

o

o

CTaKJIO,
MeTal,
KaMeHYKhH,
IPaHYUIIE,
IleTeJbKe,
suiihe,
HAKHT,
JIUTaKe,
3aBPTHHH,
eKCepH,
HUTHE U
CJINYHO
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5. OapehuBarbe KpUTUYHE KOHTPOJIHE TayKe
NpUHUMN 2

3a CBaKy WIEHTHU(PUKOBAHY OIACHOCT BUCOKOI PHU3UKA, T] OMAaCHOCT
32 KOJy je yodyeHa BeJMKa BepOBaTHOha II0jaB/bMBarma /UK
030M/PHUX IIOCJENMIA II0 37ApaB/be IOTPOIIaya, MOpa Ja IOCTOJU
jeqHa KpuTUuHa KOHTposiHa Tauka — CCP (miu Bullle BUX) Ha KO0JOj

€ Cce Ta OITACHOCT YKJIOHUTH WJIU PElyKOBAaTH Ha IPUXBAT/bUB HUBO
IIPUMEHOM OJIpehjeHrx Mepa.

KpuTHyHa KOHTPOJIHA Ta4yKa - KOPaK y IIpOlecy y KOMe ce
IIPUMEIbY]Jy KOHTPOJIHE Mepe y IIUJby CIpedYaBarba MIH CMambuBambha
3HauvajHe OIMACHOCTHU 110 0e30eHOCT XpaHe Ha MPUXBAT/bUB HUBO U
rme AeduHHCcaHe KPUTHYHE TpaHUIle M MepPeme OMOryhapajy
IIpuUMeHY KOPEeKIIHja.

Mepe
KoHTpoJuHe
KopekTuBHe



6. Y1BphMBare KpUTUYHUX rpaHMLa
NpUHUMN 3

34 CBAKY KPUTHUYHY KOHTPOJIHY TAUKy
[Ipenus3He U MepJbUBe IPaHuUlle

3aCHHBAJy ce Ha

s 3aKOHCKO] peryJIaTHBH,

s II0CeOHHMM 3axTeBUMa cybjeKTa KOJU IOCIyje XPaHOM,
s IperopykaMa Hayke, CTpyKe U IIpOHM3Boljaua ommpeMe.

IIpekopauemeM BpeIHOCTU AeUHHUCAHUX KPUTHUYHHM
rpaHuiiama, cmarpa ce ga CCP Bullle HHje IO
KOHTPOJIOM M (UHAJIHU HPou3BoA he m3ahu u3 oxBupa
3/IPaBCTBEHO U 6e€30e1HO IPUXBAT/HUBOT
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7. Y1BphMBare npoueaype MOHMTOPUHra
npuHUMn 4

MOHUTOPHHT WJIM CHCTEMATCKO ITpaheme je HCIUIAaHHPAaHO Meperme
WIN TOCMaTpame BPEJHOCTH KPUTHUHOI IIapaMeTpa C IUJbeEM
yTBphUBamwa Jia ce OH Haja3u yHyTap AedUHHCAHUX KPUTHYHUX
rpaHuIa.

[IpaBUJIHO ycHoCTaB/beH CHCTEM MOHHUTOPUHTa oOMoOryhaBa H
IpaBWIHO Mpaheme IMporeca, Ka0 U OJIaTOBPEMEHO OTKPHBAMbE
ryoutka koHTposie y CCP, mTo omoryhaBa ma ce HOpUMEHOM
aJIeKBaTHHUX KOPEKTHBHHUX Mepa chopedud ImIpoOujamke KPUTUUHHUX
KOHTPOJIHUX I'PaHUIA U J]a IIPOIleC OCTaHe 10 KOHTPOJIOM.

CucreM MOHUTOPHUHTIA JAeUHUIIIE
o [IpenMeT MOHUTOPUHTA,

= KaKO Ce BPIIIH,

= KaJa ce BPIIU U

s KO je OZIT0OBOPAaH 3a MOHUTOPHUHT.



8. YTBphMBare KOPEKTUBHUX Mepa 3a 0ACTyrnama
npUHUMN 5

KopekTtnBHa Mepa Mopa OuTu ycnocraBsbeHa 3a cBaky CCP u
IbOME Ce MOpa OcHUTypaTH Bpaharbe KOHTPOJIHUX IIapaMeTapa
y [03BOJb€HE TpaHHIle U IPaBWIaH MOCTYyHaK C
HeycaryaeHuM ITPOU3BOJOM.

Koj yrBphmBama KOpeKTUBHHX Mepa, Mopa /a ce oApeau Koja

KOpPEKTHBHA Mepa Tpeba Jia ce rIpeay3Me fa ou ce:

o [IOBPaTHJa KOHTPOJIA HaJl IPOLeCOM

o 3a/Ip3Ka0 IIPOU3BOJI MPOU3BEJIEH JIOK je Mpolec 610 BaH KOHTPOJIE

o MCTPAXMO Y3POK TyOMTKa KOHTpOJie Jia ce IIpobsieM He 0Ou
ITIOHOBHO

s YTBPAWUJIO KO je OJITOBOPAH 3a CIPOBOhEEe CBHX KOPEKTHBHHUX
Mepa

" OI[II))GI[I/IJIO Koje nHopMaIlije Tpeba Ja ce 3abesexe, I7e U Ko Ja
X Oeseku

° ofpeswsi0 KO he IpoBepaBaTH Ja Cy KOPDEKTHBHE Mepe
CIIpOBe/IeHe Ha O/iroBapajyhu HauuH

o YTBPAUJIO T/le U Ha KOjU HAUMH he oBe mpoBepe OuTHU 3a0esiekeHe
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9. YcnocTaB/bake npoueaype 3a sepmduKkalmijy
NpUHUMN 6

AZleKkBaTHA U pel0OBHA IIPOBEPA,

[Iu/s je moctuhu MOTIYHY yckJjalhjeHocT oHora IITO
je JIaHupaHOo U OHOTa CTO ce Joraha y objekTy
IIpoBepe crucreMa ce cacToje U3 [Ba IJ1aBHa Jiejia:

Baiaugamuja - IIpoBepa TaUHOCTH U KOMILJIETHOCTHU
IIJIAHA IIPEe HEro INTO je IJIaH UMILJIEMEeHTUPaH

Bepudbukamuja - IIpoBepa YCIIEIITHOCTHU
(GyHKIIMOHMCakha HAKOH UMILJIEMEHTAaIl1]e IJIaHa



10. YnpaB/batbe AOKYMEHTMMA U 3aNMCUMa
npuHuMn /

Edukacan u moyszaH cucreM Bol)ema U dyBarba 3amuca je udy3eTHo BakaH 3a npuMmeny HACCP
cucrema. JloKymeHTaldja M CHUCTEM VIIpaB/balba 3amucuMa Tpeba Ja oJiroBapa MHPUPOAN U
BEJIMUMHU OpraHu3alje.

ObaBe3Hy JOKyMEHTAIN]y YUHE:
s IUIAH U Ipunaziajyhu JokyMmeHTH (IIOIKC YWIaHOBA THMAa U EbUXOBA 3a/y»Kerba, HAeHTHUKaI]ja
1 IIPOIeHa oImacHocTH, oapehuBame L1111, cBe obaBe3He mpolieaype U YIIyTCTBA),

° U3BENITAjJ O MOHUTOPUHTY (aTUpaHU U MOTIHNCAHU ),

sPETUCTPU OICTYIIakha Koja ce jaBsbajy (o/icTyllakha U KpUTUYHA O/ICTYIIalha) U KOPEKTUBHE MepE,

s U3BEINTAJU O MPOBEpaMa M U3BENITaju O APYTUM BepU(pPUKAIIMOHUM aKTUBHOCTUMA,

s[IperJies] obpa3oBama U EKCIIEPTCKUX 3Haba 3aIlocjieHuX Koju cy ykbydeHu y XALILII cycrem,
"U3BOpU uHOpMAIlja — CTaHAApH, JUTepaTypa, Aobpa xurujeHcka mpakca (I'XII), moGpa
npousBohauka mpakca (I'MII), komexkcu u mHpopMmanuje koje kopuctu XAl TuM IPUIHKOM
H/IeHTU(UKOBaba U MPOIlEeHEe OMMAaCHOCTU ¥ PU3HKA U YTBphUBamba KPUTUYHUX TPAaHUIIA,

spetasbHU u3BelTaju XAIIII TiMa Koju ce 07lHOCE HA YCIOCTaB/baltbe KPUTUYHUX KOHTPOJIHUX
tauaka (IILIII), u

o peTUCTPU KOpUIITheHuX CHPOBHHA, CBe 70 (UHAJIHOT HCIOPy4YHoIla, paau o00e30ehuBamba
CJIE/IJBUBOCTH IIPOU3BO/IA.



e |

3aKOHCKa perysaTtmea

Y HameM 3aKOHOJIaBCTBY je MOpHUMeEHa CHCTEMa 3a OCHUTYPAIbEe
6e30eqHOCTH XpaHe IIpoIlricaHa 3AaKOHOM O 0e30eJHOCTHU XpaHe
(“Cayxcberu enacrux PC”, 6poj 41/2009, 17/2019) koju neduHUIIIE
OIIIITE YycCJIOBe 3a 0e30emHOCT XpaHe, obaBe3e M OATOBOPHOCTU
cybjekaTa y IIOCJ0OBamy XpaHOM, cHUCTeM Op3or obaBelllTaBarba U
y30ylhHBama, XUTHE Mepe U yIpaB/balbe KPHU3HHUM CHUTyallFjama,
XUTHjeHa U KBAJIUTET XpaHe.

WMHCIIEKIUJCKX HAaA30p HaJ IPHUMEHOM OJIpe/ioM OBOT' 3aKOHa U
IIPOIKCA JIOHETUX Ha OCHOBY OBOr 3akOHa Mwunucrapcrso IIIIB
BPIIM IIPEKO BETEPUHAPCKHX HWHCHOEKTOPa, (HUTOCAHUTAPHUX
WHCIIEKTOPA U IIOJbOIIPUBPENHUX HHCIIEKTOpa, a MHUHUCTApPCTBO
3/IpaBJba IIPEKO CAHUTAPHUX UHCIIEKTOPAa

Ocum 3akoHa 0 6e30e/ITHOCTH XpaHe MOpPajy ce MOIITOBAaTU U JAPYTU
IIPABUJTHUIU U 3aKOHM.
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